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4  M E N Ú S  G R U P O S

TAPAS /  TRENDY /  CHEF /  VEGGIE

Fábrica 12. Santa Catalina. Reservas: 871 943 368



2 0 2 6

M E N U
G R U P O S

M E N U T A P A S

1  R A C I Ó N  C A D A  4  P A X

M E N Ú  T A P A S

Fábrica 12. Santa Catalina. Reservas: 871 943 368

TAPAS
para compartir

EXTRAS
incluidos

POSTRE

40,00€

a elegir

iva incluido

con bonito del norte

ENSALADILLA
de la ABUELA

con ajitos, patatas y cebolletas

SALTEADO de
SOLOMILLO IBÉRICO

salsa casera, cebolleta y pimentón de la Vera
LAS BRAVAS de diecisieteº

a la brasa con trampó y lima
EMPANADA de ENTRAÑA

de jamón ibérico
CROQUETAS CASERAS

patatas fritas y sobrasada de “porc negre”
HUEVOS ROTOS “Porc Negre”

VINO D.O.C. Rioja

AGUA Y CAFÉ

PRIMERA COPA EN TRENDY A 7€

SORBETE
de LIMÓN

SORBETE
de MANGO

T E
E S P E R
A M O S



2 0 2 6

M E N U
G R U P O S

M E N U T R E N D Y

A  P A R T I R  D E  1 0  C O M E N S A L E S

M E N Ú  T R E N D Y

Fábrica 12. Santa Catalina. Reservas: 871 943 368

ENTRANTES
para compartir

PRINCIPALES
a elegir

POSTRE

45,00€

a elegir

EXTRAS
incluidos

iva incluido

con bonito del norte

ENSALADILLA
de la ABUELA

salsa casera, cebolleta y pimentón de la Vera
LAS BRAVAS de diecisieteº

patatas fritas y chistorra de Navarra
HUEVOS ROTOS “Chistorra”

VINO D.O.C. Rioja

AGUA Y CAFÉ

PRIMERA COPA EN TRENDY A 7€

T E
E S P E R
A M O S

con patatas fritas
LOMO BAJO REPOSADO

con alioli y pisto casero
BACALAO GRATINADO

SORBETE
de LIMÓN

SORBETE
de MANGO



2 0 2 6

M E N U
G R U P O S

M E N U D E L C H E F

A  P A R T I R  D E  1 0  C O M E N S A L E S

M E N Ú  D E L  C H E F

Fábrica 12. Santa Catalina. Reservas: 871 943 368

ENTRANTES
para compartir

PRINCIPAL
a elegir

POSTRE

60,00€

del chef

EXTRAS
incluidos

iva incluido

con huevos camperos y jamón ibérico

CHIPS de 
ALCACHOFA confitadas

de setas, foie y salsa trufada

RAVIOLIS
CASEROS WONTÓN 

de lomo de atún Yellowfin
ESCABECHE diecisieteº

VINO D.O.C. Rioja

AGUA Y CAFÉ

PRIMERA COPA EN TRENDY A 7€

TARTA de QUESO

T E
E S P E R
A M O S

con patatas fritas
LOMO ALTO DE VACA

con alioli y pisto casero

CREMOSA diecisieteº

BACALAO GRATINADO



2 0 2 6

M E N U
G R U P O S

M E N U V E G G I E
M E N Ú  V E G G I E

Fábrica 12. Santa Catalina. Reservas: 871 943 368

ENTRANTES
para compartir

PRINCIPAL
a elegir

40,00€

EXTRAS
incluidos

iva incluido

de temporada y romesco 

SALTEADO
de VERDURAS

a la brasa - 2 unidades

FLORES
de ALCACHOFA 

VINO D.O.C. Rioja

AGUA Y CAFÉ

PRIMERA COPA EN TRENDY A 7€

T E
E S P E R
A M O S

con calabacín y aliño cítrico

RAVIOLI de TOMATE
CONFITADO y FETA VEGANO

POSTRE
a elegir

SORBETE
de LIMÓN



G R U P O S

N U E V O S
M E N U S

D I E C I S I E T E
2 0 2 6

4  M E N Ú S  G R U P O S

TAPAS /  TRENDY /  CHEF /  VEGGIE

Fábrica 12. Santa Catalina. Reservas: 871 943 368

Al hacer su reserva para el MENÚ DE EMPRESA 2025, 
lea atentamente estas observaciones:

La composición de todos los menús son inalterables. 
Cualquier cambio será nuevamente presupuestado.

Los menús incluyen un agua por cada comensal y una botella de vino por cada tres, 
no incluyendo: aperitivos o cervezas.

Se puede solicitar barra libre en cualquier Menú de agua, refresco, vino o cerveza
por un suplemento de 10€ por pax.

Cualquier producto adicional se cobrará según su consumo.

Los menús son para un mínimo de diez personas.

Sólo serán atendidos con previa reserva y abonando el 30% del total.

Se cobrará la totalidad del número de pax de la reserva hecha. 
Si vinieran menos pax, se abonará el precio total inicial.

Con la reserva se obtiene acceso preferente a Trendy.

El precio de los menús tendrá un descuento de  un 15% en miércoles y domingo 
y un 10% en jueves. Tanto en comidas como en cenas.

CONDICIONES
de reserva


